


Suppen
SOUPS

01. 	Hühnerfleischsuppe D - Chicken soup   � 5,00
	 mit Glasnudeln, Sojasprossen, verschiedenem Gemüse, 
	 Lauchzwiebeln & Koriander
	 Chicken soup with glass noodles, bean sprouts, different vegetables, 
	 spring onions & cilantro

02. 	Wan-Tan Suppe D, A- Wonton soup�  5,00
	 Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch, Lauchzwiebeln & Koriander
	 Wonton soup with dumplings filled with chicken, spring onions & cilantro

03. Kokosnussmilchsuppe D, G

	 Kokosnussmilch mit rotem Curry
	 Coconut milk soup with red curry
	 a. 	 Hühnerfleisch / chicken � 5,00
	 c. 	 Garnelen / prawns � 5,50
	 f. 	 Tofu / tofu   M� 4,50

04. Kürbissuppe D, G� 5,00
	 mit Kokosmilch, Milch & Kürbis
	 Pumpkin soup with coconut milk, milk & pumpkin

05. Canh Hai San D, B,  R� 6,50
	 mit Garnelen, Muscheln, Fisch, Tomaten & Lauchzwiebeln
	 Seafood soup with prawns, shells, fish, tomatoes & Spring onions

06. Miso Suppe D, F

	 f. 	 Tofu  / tofu  M� 4,50
	 g. 	 Lachs / salmon � 5,00

Herzlich Willkommen
Ein asiatisches Sprichwort sagt, dass wer mit Reisschale und
Stäbchen umzugehen weiß, versteht sich auch auf den Umgang 
mit Worten. Machen Sie sich mit den Essstäbchen vertraut und 
gewinnen Sie dabei einige Interessante Einblicke in die 
asiatischen Lebens- und Essgewohnheiten.

Alle unsere Speisen werden frisch und glutamatfrei zubereitet.



Salate
SALADS

Snacks
SNACKS

10. Seetangsalat N  � 5,00

	 Algensalat mit Sesam

	 Seaweed salad with sesame

11. Entensalat D, E - Duck Salad � 7,50

	 Pikanter Salat mit Entenfilet, Sojasprossen, 

	 Mango & Möhren, Erdnuss

	 Spicy salad with duck fillet, bean sprouts,

	 mang & carrots, peanut

12. Mangosalat D, E - Mango Salad � 5,50

	 Mango, Gurken, Möhren, Sojasprossen & Erdnüsse

	 Mango, cucumber, carrots, bean sprouts & peanuts

13. Glasnudelsalat D, E - Glass Noodle Salad � 5,50

	 Frischer Salat mit Glasnudeln, Hühnerfleisch, 

	 Erdnüssen, Möhren, 

	 Sojasprossen, Koriander & Limettensoße

	 Fresh salad with glass noodles, chicken, peanuts, 

	 carrots, bean sprouts, cilantro & lime sauce

14. Papayasalat D, E - Papaya Salad � 6,50

	 Grüne Papaya, Erdnüssen, Möhren, 

	 Sojasprossen, Koriander & Limettensoße

	 Fresh salad with green papaya, peanuts, 

	 carrots, bean sprouts, cilantro & lime sauce

20. Gyoza A (5 Stk. / 5 Pcs.) � 5,00
	 Gebackene japanische Teigtaschen, 
	 gefüllt mit Hühnerfleisch & Gemüse
	 Deep fried japanese dumplings filled with chicken and vegetables

21. Veggie Gyoza A (A5 Stk. / 5 Pcs.) � 4,50
	 Gebackene japanische Teigtaschen, gefüllt mit Gemüse
	 Deep fried japanese dumplings filled with vegetables

22. Ebi Tempura A,B � 6,00
	 Gebackene Garnelen mit frischen Salat
	 Deep fried prawns with fresh salad

23. Geb. Frühlingsrollen D - Baked Spring Rolls � 5,00
	 Gefüllt mit Schweinefleisch, Gemüse & Reisnudeln
	 Filled with pork, vegetables & rice vermicelli

24. Frische Sommerrollen D, N,  E,  B,  F- Fresh Spring Rolls
	 Gefüllt mit Reisnudeln, Erdnüssen, Sesam, Salat und..
	 Filled with rice vermicelli, peanuts, sesam, salad and..
		  a. 	 Huhn & Garnele / chicken & prawns � 5,00
		  f. 	 Tofu / tofu  M� 4,00

25. Edamame�  4,50
	 Gekochte japanische grüne Bohnen
	 Cooked japanese green beans



Reisbandnudeln
RICE RIBBON NOODLES

Reisnudeln
RICE VERMICELLI

29. Udonnudelnsuppe B - Udon Noodle Soup
	 mit Koriander und Lauchzwiebeln
	 with coriander and spring onions  
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 12,00
	 b. Rindfleisch / beef � 12,00
	 f. Tofu / tofu  M� 11,00

30. Reisbandnudelsuppe (Pho) D - Rice Ribbon Noodle Soup
	 mit Koriander und Lauchzwiebeln
	 with coriander and spring onions  
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 b. Rindfleisch / beef � 11,50
	 f. Tofu / tofu  M� 10,50

31. Gebratene Reisbandnudeln A,R,F,C - Fried flat rice Noodles
	 mit Eier, Möhren, Sojasprossen, Röstzwiebeln
	 with eggs, carrots, bean sprouts, fried onions
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,90
	 b. Rindfleisch / beef� 11,90
	 c. Garnelen / shrimps B � 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen / grilled chicken � 12,90

32. Mien Xao - Stir Fried Glass Noodles A,R,F,C

	 mit Eier, Möhren, Sojasprossen, Röstzwiebeln
	 with eggs, carrots, bean sprouts, fried onions
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 12,90
	 b. Rindfleisch / beef � 12,90
	 c. Garnelen / shrimps � 14,90
	 d. Ente / duck�  14,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked chicken � 13,90
	 f. Tofu / tofu  M� 11,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen / grilled chicken � 13,90

40. Bun Bo Nam Bo D,E � 12,50

	 Rindfleisch (südvietnamesische Art) mit Reisnudeln, Salat, 

	 Erdnüssen, Kräutern, Röstzwiebeln & Limettensoße

	 Beef (south vietnamese style) with rice vermicelli, salad, peanuts, 

	 herbs, fried onion & lime sauce

41. Bun Nem Ram D,E� 12,50

	 Gebackene Frühlingsrollen gefüllt mit Schweinefleisch, Reisnudeln, 

	 Salat, Kräuter, Röstzwiebeln & Limettensoße, Erdnüsse

	 Fried springs rolls filled with pork, rice vermicelli, herbs, 

	 fried onions & lime sauce, peanuts

42. Bun Cha Nuong D � 12,90

	 Zart gegrilltes Schweinefleisch mit Kräutern, frischem Salat, 

	 Reisnudeln, Röstzwiebeln & Limettensoße

	 Crisp-tender grilled pork with herbs, fresh salad, rice vermicelli, 

	 fried onion & lime sauce



Gebratenes
FRIED DISHES

Gebratenes
FRIED DISHES

50. Gebratener Reis R,F,A ,C 
	 - Stir fried Rice
	 mit Eier, Möhren, Sojasprossen, Röstzwiebeln
	 with eggs, carrots, bean sprouts, fried onions
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 b. Rindfleisch / beef � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen
		   / grilled chicken � 12,90

51. Gebratene Nudeln R,F,A ,C

	  -  Stir Fried Noodles
	 mit Eier, Möhren, Sojasprossen, Röstzwiebeln
	 with eggs, carrots, bean sprouts, fried onions
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 b. Rindfleisch / beef � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen
		   / grilled chicken � 12,90

52. Gebratene Udon A, N 

	 - Stir Fried Udon
	 Sesam / Sesame
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 12,00
	 b. Rindfleisch / beef � 12,00
	 c. Garnelen / prawn B� 14,90
	 d. Ente / duck � 14,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 13,90
	 f.  Tofu / tofu  M� 11,00
	 g. Gegrilltes Hähnchen
		   / grilled chicken � 13,90

53. Erdnusssoße und Gemüse (Reis) G, E

	 - Peanut sauce with rice
	 Kokosnuss und Milch (coconut and milk)
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 b. Rindfleisch / beef � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen / grilled chicken � 12,90

54. Rote Currysoße mit Gemüse (Reis) D,G

	 - Red curry sauce with rice 
	 Kokosnuss und Milch (coconut and milk)
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 b. Rindfleisch / beef � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen / grilled chicken � 12,90

55. Austernsoße mit Gemüse (Reis) R,F,A- Oyster sauce (rice)
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 b. Rindfleisch / beef � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen  
		  / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen
		   / grilled chicken � 12,90

56. Mangosoße mit Gemüse (Reis) G- Mango sauce (rice)
	 Kokosnuss und Milch (coconut and milk)
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen / grilled chicken � 12,90

57. Süß-Sauer Soße mit Gemüse (Reis)
	 - Sweet and sour sauce (rice)
	 a. Hühnerfleisch / chicken � 11,50
	 c. Garnelen / prawn B� 13,90
	 d. Ente / duck � 13,90
	 e. Gebacken Hähnchen / baked Chicken � 12,90
	 f. Tofu / tofu  M� 10,90
	 g. Gegrilltes Hähnchen / grilled chicken � 12,90

61. Com Ga Sa (Reis) D,G � 11,50
	 Rote Curry-Kokosnuss Milch Sauce, Salat,
	 mit zartem Hühnerbrustfilet
	 Red curry coconut milk sauce, salad
	 with tender chicken breast fillet und

62. Bun Ga Sa (Reisnudeln) R ,F,A � 11,50
	 Rote Curry-Kokosnuss Milch Sauce, Salat,
	 mit zartem Hühnerbrustfilet
	 Red curry coconut milk sauce, salad
	 with tender chicken breast fillet und

63. Ga Xao Sa Ot (Reis) R ,F,A � 12,50
	 Gebratenes Hühnerfleisch 
	 mit Gemüse, Peperoni, Zitronengras, 	Zwiebeln, Knoblauch & Reis
	 Stir fried chicken with vegetables, peperoni, lemongrass, 
	 onions, garlic & rice



Rindfleisch
BEEF

Fisch
FISH

72. Bo Xao Sa Ot (Reis) � 12,50
	 Gebratenes Rindfleisch mit Gemüse, 
	 Peperoni, Zitronengras, Zwiebeln,
	  Knoblauch & Reis
	 Stir fried beef with vegetables, peperoni, 
	 lemongrass, onions, garlic & rice

73.  Bo Xao Gion (Reis) R,F,A  � 13,50
	 Dieses exklusive Gericht enthält knuspriges 		
	 Rindfleisch, Vers. Gemüse in einer 
	 hausgemachten Soße
	 This exclusive dish contains crispy beef
	  in a homemade sauce

90. Cha Ca La Vong D � 11,90
	 Fischpfanne nach Hanoi-Art mit 
	 Reisnudeln, Kräutern, Röstzwiebeln, 		
	 Salat & Limettensoße
	 Fish Pan “Hanoi style” with rice vermicelli, 	
	 herbs, fried onions, salad & lime sauce

91. Ca Hoi Xao Rau R,F,A � 14,90
	 Gegrillter Lachs mit Gemüse, Zwiebeln, 
	 Knoblauch, Austernsoße & Reis
	 Grilled salmon with vegetables, onion, garlic, 
	 oyster sauce & rice

92. Muc Xao Sa Ot R ,F,A � 15,90
	 Gebratener Tintenfisch mit Gemüse, 
	 Peperoni, Zitronengras, Zwiebeln, 
	 Knoblauch & Reis
	 Stir fried squid with vegetables, peperoni,
	 lemongrass, onions, garlic & rice

 Vegan 
VEGAN  

100. Dau Phu Curry (Reis) F  � 11,50
Gebratenes Gemüse mit Tofu, roter Curry-Kokosnuss Soße
Stir fried vegetables with tofu, red curry coconut milk sauce

101. Dau Phu Sot Lac (Reis) F,  E  � 11,50
Gebratenes Gemüse mit Tofu, Erdnuss Soße
Stir fried vegetables with tofu, peanut sauce

102. Dau Phu Sot Tuong Den F (Reis)  � 11,50
Gebratenes Gemüse mit Tofu
Stir fried vegetables with tofu

103. Dau Phu Cuon La Lot F �  11,50
Der Tofu wird mit aromatischen Betelblättern umwickelt & 
kurz angebraten, dazu gibt es Reisnudeln, Röstzwiebeln , 
Erdnüsse & frischen Salat.
Tofu, wrapped in betel leaves and fried, served with rice vermicelli, 
fried onions, peanuts and fresh salad.

104. Rau Xao Thap Cam (Reis) F �  11,50
Für unsere Vegetarier haben wir einen Gemüsemix, 
fein gewürzt, mariniert & im Wok heiß angebraten mit Reis.
Vegetable mix, finely seasoned, marinated & stir fried in wok with rice

105. Nem Ran A, F � 11,50
Ein leichter Reisnudelsalat mit frischen Kräutern & Salat 
in einem hausgemachten Dressing und Röstzwiebeln. 
Dazu vegetarische Mini-Frühlingsrollen.
Rice vermicelli salad with fresh herbs & salad in a homemade  and fried onions
dressing with veggie mini spring rolls

106. Ga Chay Curry F � 11,50
Veganes Hühnerfleisch aus Soja mit verschiedenem 
Gemüse der Saison mit Curry Soße und Reis
Vegan chicken from soy with various seasonal vegetables 
with curry sauce and rice

107. Ga Chay Sot Lac F,E � 11,50
Veganes Hühnerfleisch aus Soja mit verschiedenem Gemüse 
der Saison mit Erdnuss Soße und Reis
Vegan chicken from soy with various seasonal vegetables 
and peanut sauce and rice



Vietnam Special F, N

TERIYAKI GRILL

G1. 	 Hühnerfleisch / chicken � 15,90

G2. 	Rindfleisch / beef � 17,90

G3. 	Entenfleisch / duck � 18,50

G4.	 Garnele / prawns B � 17,90

G5.	 Lachs / salmon� 17,90

G6. 	Thunfisch / tuna � 17,90

Alle Gerichte werden mit Reis, frischem Gemüse und Salat serviert. 
All dishes are served with rice, fresh vegetables and salad. 

Nachtisch
DESSERT

D1. Mochi � 3,50
Japanischer Reiskuchen
Japanese rice cake

D2. Gebackene Bananen -  Baked Bananas A � 5,00
Mit Eis & Honig
With ice cream & honey

D3. Gebackene Bananen -  Baked Bananas A � 5,00
Mit kokosnuss Streusel & Honig
With coconut powder & honey

D4. 2 Kugeln Eis - 2 Scoop of Ice Cream A � 5,00
Mit Sahne, Wahlweise: Vanille, Schokolade od. Erdbeere
With Cream, optionally: vanilla, chocolate or strawberry

D5. Gemischtes Eis - Mixed Ice A � 6,00
3 Kugeln Eis nach Wahl
3 scoops of ice cream of your choice

D6. Früchtegarten - Fruit garden A � 7,00
3 Kugeln Eis mit Sahne und Schokosauce mit Orangen und
Erdbeeren garniert
3 scoops of ice cream garnished with whipped cream and chocolate sauce 
with oranges and strawberries



MAKI
8 STK.

S1. Tuna D � 4,00
gekochter Thunfisch, Lauch, Mayo 
cooked tuna, leek, mayo

S2. Ebi B � 4,00
Gekochte Garnele, Gurke 
cooked prawns, cucumber

S3. Unagi D � 4,50
Gegrillter Aal, Gurke 
grilled eel, cucumber

S4. Sake D � 4,00
Lachs 
salmon

S5. Sake Avocado D � 4,00
Lachs, Avocado 
salmon, avocado

S6. Kappa N � 3,30
Gurke , Sesam
cucumber, sesam

S7. Avocado N � 3,30
Avocado, Sesam 
avocado, sesam

S8. OShinko � 3,30
Eingelegter Rettich, Sesam 
pickled radish, sesam

S9. Negitakka D � 4,00
Thunfisch, Lauch 
tuna, leek

S10. Tamago C � 3,30
Jap. Omelette , Sesam
jap. omelette, sesam

S11. Maguro D � 4,00

S12. California B � 4,00
Surimi, Avocado 
surimi, avocado

S13. Ebi Avocado B � 4,00
Garnelen, Avocado 
prawns, avocado

S14. Hot Spicy Sake D � 4,00
Lachs, Lauch, Chili 
salmon, leek, chili

S15. Hot Spicy Ebi B � 4,00
Gekochte Garnelen, Lauch 
cooked prawns, leek

S16. Salmon skin B � 4,00
Gegrillte Lachshaut 
grilled salmon skin

S17. Futo 2 Big Roll B, C � 12,00
mit Thunfisch Lachs, Surimi, Avocado, 
Gurke
with tuna m salmon, surimi, avocado, 
cucumber

NIGIRI
2 STK.

S20. Sake D � 4,00
S21.  Maguro D � 4,00
S22. Ebi B � 4,00
S23. Unagi D � 4,50
S24. Kani B � 4,00
S25. Tamago C � 3,50
S26.  Avocado N � 3,50
S27.  Inari  � 3,50
Tofutasche



INSIDE OUT 8 Stk.

 MIT MASAGO & SESAM 

S30. Sake D,N � 9,50
Lachs, Avocado, Sesam, Masago, Frischkäse
Salmon, avocado, sesame, masago, cream cheese

S31. Ebi-Avocado B,N � 9,50
Gekochte Garnelen, Avocado, Frischkäse, Sesam, Masago
Cooked prawns, avocado, cream cheese, sesame, masago

S32. Sake Deluexe D, B � 10,50
Lachs Tempura, Frischkäse, Gurke mit Masago umwickelt & Sesam
Salmon tempura, cream cheese, cucumber wrapped in masago & sesame
S33. Vegi N � 9,00
Avocado, Gurken, Rettich & Sesam
Avocado, cucumber, radish & sesame

S34. Hot Spicy Ebi B,N,A � 9,50
Gek. Garnelen mit Lauch, Gurke, Chili, Mayo, Sesam 
& Masago, Frischkäse
Cooked prawns with leek, cucumber, chili, mayo, Sesam & Masago, cream cheese

S35. Ebi Tempura B,N,A � 9,50
Panierte Garnelen, Gurke,Sesam & Masago, Frischkäse
Breaded shrimp, cucumber, sesame & masago, cream cheese

S36. California I.O D,N � 9,50
Surimi, Avocado, Masago, Sesam, Frischkäse
Surimi, avocado, masago, sesame, cream cheese

S37. Unagi D,N � 11,00
Süßwasseraal, Gurke, Schnittlauch, Masago, Sesam, Unagi Sauce, 
Frischkäse
Eel, cucumber, chives, masago, sesame, cream cheese

S38. Thunfisch D,N � 10,00
Thunfisch, Gurke, Avocado, Masago, Sesam, Frischkäse
Tuna, cucumber, avocado, masago, sesame, cream cheese

S39. Tamago C,D,N � 13,90
Lachs, Avocado, Frischkäse, Sesam, umwickelt mit jap. 
Omelette und Unagi Sauce
Salmon, avocado, cream cheese, sesame, wrapped with jap. 
Omelette and unagi sauce

S40. Sake Spicy D,N,A � 11,50
Tempura Lachs, Mayo, Chili, Schnittlauch, Masago, Sesam, Frischkäse
Fried salmon, mayo, chili, chives, masago, sesame, cream cheese

S41. Spicy Tuna Roll B � 10,50
gek. Thunfisch, Gurke mit Mayonnaise, Chilisauce, Schnittlauch, Sesam 
& Fischrogen
Cooked tuna, cucumber with mayonnaise, chili sauce, chives, sesame & fish roe

S42. Yakitori Roll B � 10,50
Hühnerspieße gegrillter, Frischkäse, Gurke, Sesam, Masago
Grilled chicken skewers, cream cheese, Cucumber, sesame, masago

TEMPURA ROLLS 8 STK.

MIT COCKTAIL SAUCE  &  UNAGI SAUCE

S50. Tempura Roll  D,N,A (8 Stk.) � 11,90
Lachs, Avocado & Frischkäse
Salmon, avocado & cream cheese

S51.  Tempura Roll  D,N,A (8 Stk.) � 11,90
Thunfisch, Avocado & Frischkäse
Tuna, avocado & cream cheese

S52. Veggie Tempura Roll N,A (8 Stk.) � 11,90
Gurke, Rettich, Avocado & Frischkäse
Cucumber, raddish, avocado & cream cheese

S53. Ha Noi Roll D,N,A (8 Stk.) � 11,90
Thunfisch, Lachs, Gurke, Avocado & Frischkäse
Tuna, salmon, cucumber, avocado & cream cheese

S54. Sai Gon Roll D,B,A ,N (8 Stk.) � 11,90
Lachs, Süßwasseraal, Gurke, Avocado & Frischkäse
Salmon, freshwater eel, cucumber, avocado & cream cheese

S55. Viet Nam Roll D,N,A (8 Stk.) � 11,90
Lachs, Avocado, Chili, Gurke, Frischkäse
Salmon, Avocado, chili, cucumber, cream cheese

S56. Yakitori Roll D,N,A (8 Stk.) � 11,90
Hühnerspieße gegrillter, Frischkäse, Gurke, Sesam, Masago
Grilled chicken skewers, cream cheese, Cucumber, sesame, masago



SUSHI DON
              

SASHIMI
             

S60. Sake Don D,N � 15,90

Lachs, Avocado, Gurke, Reis, frischer Salat

Salmon, avocado, cucumber rice fresh salad

S61. Maguro Don D,N � 16,90

Thunfisch,  Avocado, Gurke, Reis, frischer Salat

Tuna, avocado, cucumber rice fresh salad

S65. Sake Sashimi D�  15,00
Lachs / Salmon

S66. Maguro Sashimi D � 16,00
Thunfisch / Tuna

S67. Ocean Best D,B,N,A � 19,00
Avocado, Salat, 2 frittierte Garnelen, 2 gekochte Garnelen, 
4 Lachs Sashimi, 4 Thunfisch Sashimi
Avocado, salad, 2 crispy prawns, 2 cooked prawns, 
4 salmon sashimi, 4 tuna sashimi

VIETNAMESE SPECIAL ROLLS
8 STK.

S70. Tiger Rolls B,A ,D,N� 13,90
Ebi Tempura, Gurke, Frischkäse & Sesam, umwickelt mit Lachs
Ebi tempura, cucumber, cheese & sesame, wrapped with salmon

S71. Tazuna B,D,A ,N � 13,90
Ebi Tempura, Gurke, Frischkäse & Sesam, umwickelt mit Aal
Ebi tempura, cucumber, cheese & sesame, wrapped with eel

S72. Schwester Roll A,B,D,N � 12,90
Süßwasseraal, Frühlingszwiebeln, Gurke, Avocado & Sesam, Masago
Eel, spring onions, cucumber, avocado & sesame, masago

S73. Mama Ebi B,D,A ,N � 13,90
Knusprige Avocado Tempura, gekochte Garnelen & 
Sesam, umwickelt mit Lachs
Crispy fried tempura avocado, cooked prawns & sesame, wrapped with salmon

S74. Maguro Roll D,N � 13,90
Thunfisch, Gurke, Sesam, umwickelt mit Avocado
Tuna, cucumber, sesame, wrapped with avocado

S75. Sake Aburi B, D� 14,90
Lachs, Gurke, Chili, Sesam umwichkeit mit gegrillte 
Lachs & Cocktailsauce
Salmon, cucumber, chilli, sesame sandwich with grilled salmon & cocktail sauce

S76. Tel Aviv B � 14,90
Gurke, Oshinko & Avocado Sesam umwickelt mit gegrilltem Thunfisch
Cucumber, oshinko & avocado sesame wrapped with grilled tuna

S77. Vegi Roll M � 12,00
Avocado, Gurke, Tamago, Sesam umwickelt mit Avocado
Avocado, cucumber, tamago, sesame wrapped with avocado



SUSHI MENÜS
                        

M1. Veggie Menü 1  N 24 Stk.� 9,50
8 Avocado Maki, 
8 Oshinko Maki, 
8 Kappa Maki

M3. Menü 3 D,B,  A 19 Stk.� 11,90
3 Nigiri Sake, 
8 Sake Avocado Maki, 
8 California Maki

M5. Menü 5 D,N 28 Stk.� 16,90
Nigiri: 2 Sake, 2 Maguro,
8 Sake Avocado Maki,
8 Kappa Maki, 
8 Avocado Maki

M2. Menü 2 N,D 26 Stk.� 11,90
1 Sake Nigiri, 
1 Ebi Nigiri, 
8 Sake Maki, 
8 Kappa Maki, 
8 Maguro Maki

M4. Menü 4 D,N 34 Stk.� 15,00
2 Sake Nigiri, 
8 Sake Maki, 8 Maguro Maki,
8 Avocado Maki, 8 Kappa Maki

M6. Menü 6 D,N,B 19 Stk.� 17,90
3 Nigiri: Sake, Maguro, Ebi, 
8 Sake Maki, 
8 California I.O

M10. Menü 10 D,A 17 Stk.�  19,90
6 Maguro Nigiri,
6 Maguro Maki,
3 panierte Sushi

M12. Menü 12 D,B,N 36 Stk.� 29,90
2 Sake, 1 Maguro, 1 Ebi Nigiri, 
8 Sake Maki & 8 Kappa Maki, 
8 California I.O, 
8 Gebacken Lachs I.O

M11. Menü 11 D,C,B,N 21 Stk.� 20,90
je 1 Maguro, Sake, Tamago, Kani, Ebi, Nigiri
8 Kappa Maki 
8 California I.O

M7. Menü 7 D,A,N 17 Stk.� 18,90
6 Sake Nigiri, 
8 Sake Maki, 
3 Tempura Sushi

M8. Veggie Menü 8 N,C 18 Stk.� 15,50
2 Avocado Nigiri, 
8 Avocado Maki, 
8 Veg. I.O

M9. Menü 9 D,C,B,N 21 Stk.� 19,90
5 Nigiri: Maguro, Sake, Ebi
Tamago, Avocado, 
8 California, Maki, 
8 Maguro, Gurke I.O

SUSHI MENÜS
                        



M14. Menü 14 D,A,N,B 22 Stk.� 31,90
8 Kappa Maki,
8 Roll Surimi I.O, 8 Roll Lachs I.O,
6 Panierte Roll Sake

M16. Menü 16 D,B,A ,N 46 Stk.� 32,90
8 Surimi Maki, 8 Avocado Maki,
8 Oshinko Maki, 8 Sake Maki
8 Tempura Lachs I.O,
6 Tempura Rolls
(Surimi, Avocado, Frischkäse)

M13. Menü 13 D,N,A 20 Stk.� 23,90
je 2 Unagi, Maguro, Sake Nigiri,
8 Kappa Maki,
6 Tempura Sake Avocado

M15. Menü 15 D,A,B 38 Stk.� 34,90
8 Sake Avocado Maki,
8 Avocado Maki,
8 Spicy Tempura Lachs I.O,
8 California I.O,
6 Tempura Roll

M17. Menü 17 D,B,N 44 Stk.� 40,90
je 2 Sake, Maguro, Ebi Nigiri,
8 Maguro Maki & 8 Kappa Maki,
8 Sake Avocado Maki , 
8 Ebi Avocado I.O,
6 Tempura Roll

M18. Menü 18 D,B,N 50 Stk.� 44,90
2 Nigiri Lachs, 
8 Avocado Maki, 
8 Sake Avocado Maki, 
8 Gurke Maki, 
8 Ebi Tempura I.O, 
8 Lachs Avocado I.O, 
8 Lachs Tempura roll



Softdrinks
� 0,2l        0,4l
200. 	Coca Cola 1 ,  3,  9 � 2,40     3,20
201. 	 Cola Light 1 ,  3,  9� 2,40     3,20
202. 	 Spezi 1 ,  3� 2,40     3,20
203. 	 Fanta 2� 2,40     3,20
204. 	Sprite 2� 2,40     3,20
205.	 Ginger Ale 1 � 2,40     3,20
206. 	Schweppes Tonic Wasser 1� 2,40     3,20

� Fl. 0,25l Fl.     0,75l
207. 	 Selterswasser�  2,20     6,00
		  Ohne Kohlensäure
208. 	Selterswasser �  2,20     6,00
		  mit Kohlensäure

Säfte - juices
� 0,2l        0,4l

210. 	 Apfelschorle - Apple Spritzer � 2,50     3,50

211. 	 Apfelsaft - Apple juice � 2,70     3,90

212. 	 Orangensaft - Orange juice� 2,70     3,90

213. 	 Bananensaft - Banana juice � 2,70     3,90

215.	 	 Mangosaft - Mango juice� 2,70     3,90

216. 	 Lycheesaft - Lychee juice� 2,70     3,90

217. 		 Ananassaft - Pineapple juice � 2,70     3,90

218.		 Ananasschorle - Pineapple spritzer � 2,70     3,90

219.		 Maracujasaft - Passion fruit juice � 2,70     3,90

Shakes
220. 	 Mango Lassi Shake D� 0,3l    4,00

221. 	 Frische Limonade � 0,4l    4,50

		  Fresh Lemonade

222. 	 Frischer grüner Apfel mit Minze & Soda� 0,3l    4,50

		  Fresh green Apple with mint & soda

223. 	 Kokosmilch mit Ananassaft� 0,3l   3,50

 		  Coconut milk with pineapple juice

224. 	 Orangensaft mit Mango � 0,3l   3,50

		  Orange juice with mango

225. 	 Erdbeer Soda  � 0,4l   4,50

		  Erdbeeren, brauner Zucker, Soda, Eis

226. 	 Limetten-Erdbeer Soda � 0,4l 4,50

		  Limetten, Erdbeeren, brauner Zucker, Soda, Eis

227. 	 Lemon Ice Tea � 0,4l 4,50

		  Frische Limetten, grüner Tee, frischer Ingwer, 

		  brauner Zucker, Eis



Kaffee
� Tasse / Cup 
230. 	 Kaffee 9  � 3,00
231. 	 Espresso 9 			   � 2,50
232. 	 Latte Macchiato 9,  G 	�  3,50
233. 	 Cappuccino 9,  G 		�   3,50
234.	 Trung Nguyen 9,  G 	�  3,50
		  Vietnamesischer Kaffee
		  Vietnamese coffee
235. 	 Eisschokolade / Eiskaffee 9,  G�  6,00
		  Köstliches Schokoladengetränk oder 
		  aromatischer Kaffee mit Bourbon 
		  - Vanilleeis und eine Sahnehaube
		  Delicious chocolate drink or aromatic coffee with 	
		  bourbon vanilla ice cream and a cream topping
		  topping

Tee
� Tasse / Cup 
240. 	Frischer Minztee � 3,50
		  Fresh Mint Tea
241. 	 Grüner Tee�  3,50
		  Green Tea
242. 	 Jasmintee � 3,50
		  Jasmine Tea
243. 	 Zitrone-Ingwer-Minz Tee � 3,50
		  Lemon-Ginger-Mint Tea
244. 	Zitrone-Zitronengras Tee � 3,50
		  Lemon-Lemongrass Tea
245. 	 Orange-Ingwer-Tee � 3,50
		  Orange-Ginger Tea

Aperitif
250. 	 Pflaumenwein � 0,1l     3,90

251. 	 Sake � 0,1l     3,90

252. 	 Martini Bianco � 0,1l     3,90

253. 	 Campari Spritz� 0,2l     5,90

254. 	 Aperol Spritz�  0,2l     5,90

Spirituosen
260. 	 Jägermeister � 4 cl     4,50

261.	 	 Lua Moi (Vietnam Schnaps) � 4 cl    4,50

263. 	 Johnie Walker � 4 cl     4,50

Longdrinks

270. 	 Gin-Tonic 1� 0,2l     4,90

271. 	 Bacardi-Cola 1 ,  2 ,  3  � 0,2l     4,90

272. 	 Whiskey-Cola 1 ,  2 ,  3� 0,2l    4,90

273. 	 Campari-Orange 1� 0,2l    4,90

274. 	 Wodka-Orange � 0,2l     4,90



Cocktails
280. 	Special Drink vom Haus � 6,90
		  Gin, Kokosnusscreme & Zitrusfruchtsäfte
		  Gin, coconut cream & citrus fruit juices

281. 	 Pina Colada � 6,90
		  Weißer Rum, Kokoscreme & Ananassaft
		  White Rum, coconut cream & pineapple juice

282. 	 Zombie � 6,90
		  Jamaikanischer Rum & Zitrussäfte
		  Jamaican rum & citrus fruits juices

283. 	 Opsum � 6,90
		  Wodka, Grenadine & Fruchtsäfte
		  Vodka, grenadine & fruit juices

284.	  Leopard Cat � 6,90
		  Brandy, Rum, Gin, Grenadine und Ananassaft
285. 	 Mai Tai�  6,90
		  Der große Rumdrink der Südsee,
	  	 was bedeutet “Das Beste” in Tahiti
		  Jamaican rum of the south sea, meaning “the best” in tahiti

286. 	 Blue Hawaii � 6,90
		  Weißer Rum mit Fruchtsäfte
		  White rum with fruit juice

287. 	 Caipirinha � 6,90
		  Pitu Zitronen Mix mit Crush Ice
		  Pitu lemon mix with crushed ice

Alkoholfreie Cocktails

290. Siam � 5,90

Ananassaft, Bananensaft, Orangensaft, Maracuja

Pineapple juice, banana juice, orange juice & maracuja

291. Pina-Coco � 5,90

Kokoscreme & Ananassaft

Coconut cream & pineapple juice

292. Sun Frio � 5,90

Fruchtsäfte mit Eis & Kokosnusscreme

Fruit juices with ice & coconut cream

293. Fruit Punch� 5,90

Tropische Fruchtsäfte

Tropical fruit juices



Bier vom Fass
� 0,3l         0,5l
Warsteiner Pilsner vom Fass� 3,50     4,50

Flaschenbier

Schöfferhofer Mix Grapefruit � 0,33l   3,50
Weizenmix aus naturtrübem Hefeweizen und fruchtig-herbem 
Grapefruit-Erfrischungsgetränk.

Berliner Kindl Weisse � 0,33l   3,50
Erdbeere / Zitrone / Schwarze Johannisbeere

Saigon Export � 0,33l   3,50
Im Antrunk fast seidig weich und leicht malzig im Geschmack

Schöfferhofer Kristallweizen � 0,5l   4,00
Goldgelb und kristallklar, spritzig und mild im Geschmack

Schöfferhofer Weizen Dunkel � 0,5l   4,00
Dunkel, hefetrüb und ausgewogen im Geschmack

Schöfferhofer Weizen - Alkoholfrei � 0,5l   4,00
Feinherb und fruchtig-würzig im Geschmack

Weißwein
� Glas 0,2l

300. Chardonnay VDP � 4,50

Caves du Haut-Poitou Jardin de France

Angenehmer, leichter Landwein mit dem beliebten Chardonnay - Charakter, 

wenig Säure und unaufdringliches Aroma.

301. Grüner Veltliner trocken�  4,50

Weingut Höpler, Winden am See Burgenland

Der traditionsreiche, spritzige Weißwein aus Österreich mit dem typischen 

“Pfeffer-Aroma”, das Einzigartig für diese Rebe ist. Ein ehrlicher, 

aufrechter Wein.

302. Riesling trocken � 4,50

Ruppertsberger Hofstück, Weingut Th. Reinhardt Niederkirchen Pfalz

Dieser süffige, trockene Riesling mit seiner kompromisslosen, herzhaften Art, 

passt zur modernen ländlichen Küche und ist durchaus auch als Durstlöscher 

geeignet.Weißer Rum, Kokoscreme & Ananassaft

White Rum, coconut cream & pineapple juice



Rotwein
� Glas 0,2l
310. Finca Antigua (Spanien) � 5,50
Cabernet Sauvignon 2015 Trocken, intensive Aromatik von dunklen Früchten, 
würzig und vollmundig.

311. Allozo Tempranillo�  5,50
Trocken, mit Aromen von hellen, roten Früchten sowie gut 
eingebundenen Tanninen.

312. Cabernet Sauvignon “Les Vigneaux”�  4,50
Vin de Pays d’Oc Les Vignerons d’Aumélas Languedoc
Ein typischer Vertreter dieser Rebsorte, würzig intensiv im Bukett 
und kräftig im Geschmack, mit fruchtigen Noten von Cassis und  roter Paprika.

313. Merlot VdP � 4,50
Pierre Gauthier Ein weicher, fruchtbetonter aber trotzdem kräftiger 
Rotwein mit tiefdunkler Farbe.

Alle Preise in EUR, inkl. MwSt.
Bilder dienen nur zur Veranschaulichung und sind der Abbil-
dung ähnlich.
Alle Angaben ohne Gewähr.

Allergene / Zusatzstoffe

Allergene
a) Glutenhaltiges Getreide / gluten
b) Krebstiere / crustaceans
c) Eier / egg
d) Fisch / fish
e) Erdnüsse / peanuts
f) Soja / soy
g) Milch / milk
h) Schalenfrüchte / nuts
l) Sellerie / celery
m) Senf / mustard
n) Sesamsamen / sesame seeds
o) Schwefeldioxid und Sulfite / sulfur dioxide and sulphites
p) Lupine / lupine
r) Weichtiere / mollusks

Zusatzstoffe

1. Farbstoffe
2. Konservierungsstoffe
3. Antioxidationsmittel
4. Geschmacksverstärker
5. geschwefelt
6. geschwärzt
7. Phosphate
8. Milcheiweiß
9. koffeinhaltig
10. chininhaltig
11. Süßungsmittel
12. enthält eine Phenylalaninquelle
13. gewachst
14. Nitritpökelsalz
15. Taurin
16. Tartrazin

(kann die Aktivität und Aufmerksamkeit von Kindern beein-
flussen)



CLAYALLE 171 - 177
14195 BERLIN

+ 49 (0) 30 8040 7332

+ 49 (0) 30 8040 7331

ÖFFNUNGSZEITEN

Mo. - So. : 11:00 - 22:00

Samstag ist Ruhetage

Feiertagen

 11:30 - 21:30

LIEFERSERVICE

Mindestbestellwert ab 15 €
In einem Umkreis von 5km - außerhalb auf Anfrage

Alle Preise in Euro, inkl. MwSt
Bilder diênn nur zur Dekoration und sind den Abbildungen ähnlich

VIET NAM
RESTAURANT


